
Przykładowa oferta menu
ZUPA:

Rosół z domowy makaronem i zieloną pietruszką
Bądź

Krem z pomidorów z gorgonzolą

DRUGIE DANIE (Podane na półmiskach)

Filet z kurczaka z suszonymi pomidorami serem mozarella i świeżą bazylią
Polędwiczka wieprzowa w sosie śmietanowo-kurkowym
Pstrąg pieczony w całości z dodatkiem czosnku i ziół

Dodatki
Młode ziemniaki z koprem

Opiekane ziemniaki z czosnkiem i ziołami

Mizeria z ogórka
Gotowany młody kalafior z bułką tartą

Świeża sałata z ogórkiem , cebulą i czerwoną papryka z sosem winegret

DESER:

Szarlotka podawana na ciepło z gałką lodów i bitą śmietaną

PRZEKĄSKI ZIMNE:
Wiosenna sałata z gotowanym kurczakiem, rzodkiewka, jajkiem, awokado i sosem winegret

Carpaccio z pstrąga ze świeżo mielonym pieprzem i koprem ogrodowym
Trio śledziowe (z cebulą w oleju, w sosie porowo-jabłkowym , w pomidorach)

Mix pieczonych mięs (boczek, karkówka, schab, galantyna z kurczaka) z sosem tatarskim

Chleb własnego wypieku: z oliwkami, słonecznikiem lub czosnkiem

Marynaty : ogórek konserwowy, grzybki marynowane, cebulka marynowana

Cena: 95zł / os
Korkowe : 8 zł/os
Soki (jabłkowy , pomarańczowy) :7 zł /litr
Kawa, herbata i woda niegazowana z cytryną : w cenie
Kwiaty na stole – w standardzie


