
Przykładowa oferta menu

ZUPA(jedna do wyboru):

Kartoflanka na wędzące z musztardą
Bądź

Krem z dyni z czarnuszką i długo dojrzewającym serem
Bądź

Rosół z domowym makaronem

II DANIE (podane na półmisku)
Pieczona kaczka z karmelizowanymi jabłkami i sosem wiśniowym

Zrazy wołowe w sosie pieczeniowy z dodatkiem suszonych grzybów i chleba razowego
Filet z sandacza w sosie z porów z dodatkiem pomidorów suszonych

Mix prażonych kasz z natką pietruszki
Opiekane młode ziemniaki z czosnkiem i ziołami

Kopytka smażone na maśle

Surówka z białej kapusty z marchewką sosem winegret i prażoną pestką słonecznika
Mix sałat z winegretem , pomidorem, ogórkiem i czerwoną cebulą

Warzywa gotowane z bułką tartą
Buraczki zasmażane

DESER:
Krem mascarpone z sezonowymi owocami i czekoladowy amaretto

PRZEKĄSKI ZIMNE:
Mieszane sałaty z duszoną w winie figa, dojrzewającym serem, patisonami i marynowanym

rostbefem i kiełkami
Roladka z wędzonego łososia z serkiem ziołowym

Carpaccio z pstrąga ze świeżo mielonym pieprzem i koprem ogrodowym
Tatar ze śledzia na pumperniklu

Mix pieczonych mięs (boczek, karkówka, schab, galantyna z kurczaka) z sosem tatarskim
Tatar wołowy z cebulą i ogórkiem

Chleb własnego wypieku: z oliwkami, słonecznikiem lub czosnkiem

Marynaty : ogórek konserwowy, grzybki marynowane, cebulka marynowana



Cena: 110zł / os
Korkowe : 8 zł/os
Soki (jabłkowy , pomarańczowy) :7 zł /litr
Kawa, herbata i woda niegazowana z cytryną : w cenie
Kwiaty na stole – w standardzie


