
 

 

ZUPA (jednakowa dla wszystkich): 
 

Barszcz czerwony  z domowymi uszkami   
 

Bądź  
 

Zupa grzybowa z ziemniakami i pietruszką 
       
 

II DANIE (podane na półmisku) 
 

Pieczona kaczka z karmelizowanymi jabłkami i sosem wiśniowym  
Gołąbki rybne w sosie koperkowym 

Pierogi z kapustą i grzybami okraszone cebulką 
Bigos staropolski 

 
Opiekane ziemniaki z czosnkiem i ziołami 

Kopytka smażone na maśle  
 
 

Surówka z białej kapusty z marchewką  i prażoną pestką słonecznika 
Mix sałat z winegretem, pomidorem, ogórkiem i czerwoną cebulą 

Sałatka z pieczonych buraków z dodatkiem malin  
 

DESER:(Półmisek)  
 

Piernik z powidłami, makowiec z skórka z pomarańczy, pierniczki 
 

PRZEKĄSKI ZIMNE: 
 

Sałata z grillowanym halumi, winogronami, orzechami oraz orzeźwiającym dresingiem 
Roladka z wędzonego łososia z serkiem ziołowym 

Tatar z Matiasa z awokado, jabłkiem oraz z żelką z zakwasu buraczanego  
Deska  lokalnych wędlin i serów 

Tatar wołowy z cebulą i ogórkiem  
Sałatka śledziowa z burakiem i ogórkiem kiszonym  

Chleb własnego wypieku: z oliwkami, słonecznikiem lub czosnkiem 
 

Cena: 160 zł / os 
Korkowe : 20 zł/os 
Soki (jabłkowy , pomarańczowy, kompot z suszu ) :12 zł /litr 
Cola,Sprite – 15 zł / 0,85 l 
Serwis kawowy( kawa, herbata bez limitu ) -15 zł /os  
Kwiaty w stole, opłatek, kolędy, dekoracje świąteczne – w standardzie 

 
 

 
 
 
 


